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VINIFICACAO
Fermentac¢ao por 10 dias em tanques pressurizados sob
temperatura controlada, maceracao curta. O vinho é
filtrado com residuos fésseis do préprio solo, convertidos
em farinha, utilizada como o elemento clarificante,
substituindo insumos animais ou artificiais. Afinamento
de 03 meses em tanques de ano inox sob temperatura
controlada.
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QUEIJOS E FRIOS RISOTOS NO GERAL PEIXES E FRUTOS
DO MAR
NOTAS DE DEGUSTAGAO
Visual: Amarelo palha brilhante,
@ 13 % ‘AB { X Aromas: Abacaxi maduro, maracuja e bouquet floral
i 12C°~15C Paladar: No paladar, é untuoso, com boa acidez e final persistente.
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