
01 Anos BARBERA D’ASTI DOCG

UMBERTO FIORE

As vinhas estão localizadas na região de Asti, Piemonte. 
O mosto é dividido em 3 partes para maturação
durante 6 meses. Bottis de 5.000 litros, barricas de 250
litros e tanques de aço inox. O formato da garrafa é
sustentável, pois têm menos uso de vidro.

UMBERTO FIORE

PRODUTOR

PIEMONTE ASTIITÁLIA

100% BARBERA

1/3 em bottis de carvalho; 1/3 em barricas ;
1/3 em tanques de aço por 6 meses

CARACTERÍSTICAS

VINIFICAÇÃO

13,5 % % 17 C°~22 C°
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Visual: Vermelho rubi intenso, evoluindo para granada com o tempo.
Olfativo: Aromas de cereja Marasca e ameixa, com notas especiadas e de tabaco na
maturação.
Gustativo: Vibrante e Seco, encorpado e de acidez marcante, evoluindo para um
paladar amplo e harmonioso.

SUGESTÃO DE HARMONIZAÇÃO

NOTAS DE DEGUSTAÇÃO

BARBERA
D’ASTI DOCG

MASSAS COM
MOLHOS VERMELHOS

PIZZAS
NO GERALBRUSCHETTAS

Vinho de baixa intervenção


