
01 Anos

O Messapo é um vinho que passa pelo processo de
termovinificação, uma técnica que envolve o aquecimento das
uvas antes da fermentação. Esse método ajuda a extrair mais cor,
aromas e taninos de maneira rápida e eficiente, resultando em
um vinho mais frutado e fácil de beber.  A fermentação é
realizada com leveduras autóctones, ou seja, naturais de Salento,
o que preserva a identidade e o terroir do vinho.

100%  PRIMITIVO

04 meses de afinamento em tanques de aço inox sob
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Visual: Vermelho rubi intenso com reflexos violáceos, demonstrando juventude e
frescor.
Aromas: Aroma predominantemente frutado, com destaque para notas de frutas
vermelhas, cerejas e framboesa
Paladar: Vinho de corpo médio, com taninos macios e bem integrados. A acidez
equilibrada traz frescor, tornando-o fácil de beber. No paladar, predominam as
frutas vermelhas maduras, com um final persistente e levemente especiado.
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